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《評価された取り組み》
　洋菓子製造技能検定1級の資格を持つ。ジャパンケーキショーでは金賞を受賞（平成4年）する他、様々な
大会で優秀な成績を残す。専門学校等での技能指導や、技能検定試験で検定委員主査を務めるなど、
後進育成や業界の振興発展に取り組む。

〈受賞者コメント〉
 「個性的で斬新なデザインを常に取り入れ、作り方や味については妥協を許しません。追求した分
結果が出るから菓子作りは面白い。『甘さのキレと柔らかさ』これが私の味です」


